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  Lalvin VP41TM

   

MBRTM 

• Tolerancia al pH : > 3.1
•  16 % vol.
• 2  2 total

2
•  : > 16°C

•
•
•   cinamil esterasa nega

precursores para la producción de etil fenol por
Brettanomyces

• No producción de aminas biógenas
• Co-inoculación recomendada 

W I N E  B AC T E R I A  -  B AT T E R I  P E R  V I N O  -  B AC T E R I A  PA R A  V I N O  -  W E I N  B A K T E R I E N

Bacteria láctica seleccionada de 
la naturaleza

cepa muy tolerante a 

condiciones limitantes 

muy baja producciÓn de 

diacetilo

Notas frescas de frutos rojos 
Complejidad y taninos dulces 
EstructuraMuy bajo impacto de 

notas mantecosas

Incrementa frutas 
tropicales y fruta 
de la pasión
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Lalvin VP41TM

Oenoccocus oeni
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◗ Inoculación directa sin rehidratación :

◗  Inoculación directa con rehidratación previa :

•
•  
•
•
Rango de temperatura recomendada :
•
•

Co-inoculación (simultánea a la fermentación alcohólica)
1/ Adición de levadura

2/ Adición de bacteria

•
•

◗  Inoculación directa de la bacteria sin rehidratación :

◗ Inoculación directa con rehidratación previa :

•
•

•
•
•
•
•

•
•

•
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Lallemand Enología: Un mundo de soluciones naturales para añadir valor a tus vinos / www.lallemandwine.com


