
Descripción
Stimula™ es una nueva gama de productos de base 100% autolisado de levadura desarrollados para 
aportar los niveles óptimos en fuentes de nitrógeno orgánico con el fi n de optimizar el metabolismo de la 
levadura y promover el perfi l aromático de diferentes variedades de uva.

Stimula Pinot Noir™ es especialmente rico en diferentes fuentes de nitrógeno (aminoácidos libres), 
vitaminas y minerales específi cos para potenciar el perfi l aromático y evitar, a la vez, aromas azufrados.

La adición de Stimula Pinot Noir™ al inicio de la fermentación alcohólica (FA) mejorará el metabolismo de 
la levadura, aumentando la captación de precursores varietales y la biosíntesis de aromas.

Benefi cios y resultados
• Potencia la expresión del aroma varietal.

• Mejora la síntesis y la estabilidad de los ésteres afrutados.

• Reduce las notas verdosas y vegetales.

• Evita los caracteres de reducción.

.

Pinot Noir

Análisis sensorial realizado por un panel de expertos (27 catadores). Ensayo comparativo sobre un Pinot 
Noir Borgoña (IUVV, Francia): 20 g/hL de DAP frente a 40 g/hL de Stimula Pinot Noir™ añadidos al inicio 
de la FA. (Análisis del mosto: contenido de azúcar = 202 g/L - NFA = 210 mg/L - pH = 3,4 - TA = 8,4 g/L)
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La información en este documento es fi dedigna según nuestra experiencia y conocimiento. Sin 
embargo, esta FT no implica una garantía expresa, ni tiene implicaciones en cuanto a las 

condiciones de venta de este producto.

Dosis y modo de empleo
•  Stimula Pinot Noir™ es un nutriente que aporta aminoácidos, péptidos, vitaminas y minerales de alta 

disponibilidad.

•  La dosis recomendada es de 40 g/hL añadidos al principio de la FA.

•  Stimula Pinot Noir™ debe suspenderse con agua (1 kg en 10 L de agua) y añadirse inmediatamente 
al depósito. Si se prepara con antelación, vuelva a suspender el producto antes de añadirlo al 
fermentador.

Presentación y almacenamiento
•  10 kg (10 cajas de 1 kg).

•  Almacenar en ambiente fresco y seco.

•  Utilizar una vez abierto.

Pinot Noir

Análisis sensorial realizado por un panel de expertos (12 catadores). Ensayo comparativo sobre un Pinot 
Noir neozelandés (Instituto de Investigación Bragato): 20 g/hL de DAP frente a 40 g/hL de  Stimula Pinot 
Noir™ añadidos al inicio de la FA.
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