NUTRIENT

Activador de fermentacion complejo

Vil

GREEN

Nutrient Vit Green™ es un activador de fermentacién complejo que ejerce un efecto preventivo
y corrector de posibles carencias especificas de los mostos.

A menor contenido en Nitrégeno en el mosto, tenemos mayor riesgo de produccién de SH, por
parte de la levadura. Esto se debe a que las enzimas de transporte tienen actividad aproxima-
damente durante unas horas y luego son degradadas, por tanto la levadura necesita sintetizar
nuevas enzimas y la disponibilidad de nitrégeno se hace indispensable. Bajo condiciones norma-
les, la fuente mas importante de produccién de SH,, es la reduccién via sulfato. Si la levadura no
contiene reservas de aminoacidos en su célula utiliza los aminoéacidos del mosto (metionina y
cisteina), cuyo metabolismo puede liberar moléculas de SH,,.

Nutrient Vit Green™ estd compuesto por:
Levaduras inactivadas, como fuente de Nitrégeno orgénico (aminoacidos asimilables y factores
de supervivencia). Vitaminas esenciales para el crecimiento, como acido pantoténico, biotina

y &cido fdlico(la deficiencia de vitaminas es origen de desviaciones fermentativas y sensoriales).
Minerales esenciales (Mg, Mn, Zn) para el metabolismo de la levadura incrementando su tole-

rancia al etanol y a temperatura.

Fosfato biamdnico que constituye un aporte de nitrégeno inorganico de facil asimilacion para
preservar la multiplicacion celular.

Tiamina (Vitamina B1), esencial para el buen desarrollo de la levadura.

Nutrient Vit Green™ se emplea en la fermentacién de uvas tintas y mostos rosados y blancos
(apto para vino ecoldgico).
Prevencién de paradas de fermentacion y desviaciones sensoriales.

La dosis de empleo media es de 30-40 g/hL. Dosis maxima autorizada CE: 40 g/hL.

Una dosis de 30 g/hL de Nutrient Vit Green™, aporta 29,4 mg/L de NFA.

Adicionar Nutrient Vit Green™ alrededor del primer 1/3 de la fermentacion alcohdlica durante
un remontado con aireacion para su correcta homogenizacién. Sila carencia en nitrégeno en el
mosto es elevada, adicionar Nutrient Vit Green™ en dos etapas; tan pronto haya comenzado
la fermentacién y al primer tercio de la misma.

Disolver en 10 veces su peso en agua o mosto facilitando su correcta homogenizacién en todo
el volumen del depésito.

Bolsas de 2,5 kg.

Para preservar la méxima actividad es muy importante conservar en lugar fresco y seco.

La vida util del producto a la temperatura de almacenamiento recomendad es de 4 afios desde
la fecha de produccién.

Granulado de color beige.
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