
Lalvin BRL97MT fue seleccionada de más 600 
aislaciones tomadas de 31 bodegas de la region de 
Barolo, por la Universidad de Torino, como resul-
tado de 4 años de estudio. La meta fue encontrar 
una levadura seleccionada natural del Nebbiolo 
que fuera capaz tanto de mantener el color como 
el carácter varietal de la uva.  BRL97MT ha tenido 
una buena aceptación de los enólogos esta-
dounidenses por ejemplo, por sus contribuciones 
sensoriales y e estabilización de color en tintos 
muy estructurados, tales como Zinfandel, Bar-
bera, Merlot y Nebbiolo, con un potencial  de 
guarda prolongada. 
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