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CONCENTRACIÓN, POTENCIA 
Y AROMAS MADUROS 

APLICACI ON ES 

Lalvin ICV D80 se recomienda especialmente para la ela
boración de vinos tintos de maceraciones largas donde 
interesa permitir la plena expresión de las cualidades táni
cas de la uva. 
La cepa Lalvin ICV D80 fue seleccionada en 1992 en la 
Denominación Cóte Rótie por Dominique Delteil (ICV, 
Francia) entre 1 78 levaduras diferentes del Valle del 
Ródano. 
La cepa ICV D80 permite desarrollar aromas concentrados 
y complejos con notas minerales y florales (regaliz, viole
ta) ,y expresar potencia en boca, con tanino de grano fino, 
y buena persistencia aromática final. 
Los vinos obtenidos con ICV D80 presentan una acidez 
perceptible más elevada que los vinos fermentados con 
ICV D47, y D254. 



DISTRIBUIDO  POR:
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Tel: 902 88 41 12 / Fax: 902 88 42 13 
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