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INTENSIDAD AROMÁTICA 

Y SEGURIDAD FERMENTATIVA 

APLICACIONES 

La vinificación de mostos blancos clarificados a baja 

temperatura es un proceso aplicado en un gran 

número de bodegas sobre variedades nobles como 

el Moscatel, la Sauvignon, la Chardonnay y la Verdejo 

pero también en variedades neutras como la Airén 

o el Macabeo. Este tipo de vinificación, generalmente

realizada en ausencia de oxígeno, puede ser proble­

mática para la mayoría de las levaduras, especialmente

si esta carencia va unida a un bajo contenido en

nitrógeno asimilable .

La levadura Lalvin QA23, fue seleccionada en la región 

de Vinhos Verdes de Portugal y entre sus cualidades 

ofrece seguridad fermentativa unida a sus bajas 

exigencias en nitrógeno asimilable y oxígeno. 

Esta levadura asocia sus características esenciales con 

la aptitud de revelar aromas cítricos (limón verde, 

pomelo) en las variedades blancas aromáticas. 
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