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APLICACIONES 

La cepa Lalvin ICV D21 ha sido aislada de los "Terroirs" 
mediterráneos por el ICV (Francia) en 1999. 
Lalvin ICV D21 fue seleccionada para desarrollar los 
caracteres de uvas con elevado potencial cualitativo y 
para resistir a condiciones difíciles de fermentación 
impuestas por uvas con plena maduración. 
Lalvin ICV D21 mantiene la sensación de acidez y produ­
ce muchos polisacáridos. Estas características permiten 
evitar el riesgo de desarrollo de aromas de mermelada 
cocida y sensaciones cálidas debidas al alcohol cuando se 
fermentan uvas muy maduras y concentradas. 
Durante la fermentación produce muy poco sulfhídrico, 
permitiendo la expresión aromática directa de las uvas y 
previniendo los riesgos de caracteres herbáceos de algu­
nas variedades. Lalvin ICV D21 favorece intensas sensa­
ciones gustativas, empezando con un ataque en boca 
intenso y permaneciendo en retrogusto durante mucho 
tiempo. 



DISTRIBUIDO  POR:

se 
una garantía expresa o implícita, ni una condición de venta de este producto.
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